LA CARTE

LES ENTREES

Salade de chevre chaud 11,90

Salade de mache et mesclun avec un pélardon roti, deux
tranches de pain maison grillé et des noix

Velouté de potimarron 8,90

Creme onctueuse de potimarron, éclats de chataignes et
touche de muscade

Tartare de saumon 12,60

Dés de saumon marinés, avocat, citron vert et pointe de
gingembre

(Euf & creme de champignons 10,90

(Euf basse température, creme de cepes et éclats de
noisettes

Carpaccio de boeuf 16,90

Fines tranches de beeuf, copeaux de parmesan et roquette
parfumée a 'huile de truffe

LES FROMAGES

LES PLATS

Filet de bar & risotto citronné 19,90

Bar de Méditerrannée grillé, risotto crémeux au citron et
éclats de pistaches

Magret de canard & sauce figues 20,90
Magret de canard roti, sauce figue & vin cuit, purée de patate
douce

Pates aux truffes & parmesan 18,90
Tagliatelles fraiches, creme aux truffes fraiches et parmesan
affiné

Cote de veau & pommes grenaille 22,90

Cote de veau rosée, pommes grenaille et jus corsé a la
moutarde

Curry végétarien au lait de coco 16,90

Légumes de saison mijotés, lait de coco et épices douces avec
duriz

LES DESSERTS

Camembert 5,90 Tiramisu classique 5,90

Comté 4,90 Fondant au chocolat 4,90

Duo de fromages de chevre 4,90 Panna cotta a la vanille et coulis 4,90

Fromage de brebis 5,90 Tarte tatin et creme fraiche 5,90

Assortiment 8,90 Mousse au citron et éclats de meringue 4,90
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